
1ª lezione
Giovedì 22 Gennaio 2026

Corso di Degustazione
e Approfondimento
Champagne & Cremant
con la collaborazione storica del
sommelier e docente, Luca Mastini



Via Garibaldi  14  -  20030   Senago (MI)
Telefono: +39 02 990 50202
Mail: info@enotecadaotto.it

Programma Corso:
1° incontro - Giovedì 22 Gennaio
L’Alsazia e i suoi Crémants:

Presentazione del corso
Alla scoperta dei Crémants d’Alsace
Studio e Degustazione di 2 selezioni speciali dell’azienda Bestheim (Bennwhir)

2° incontro ~ Giovedì 29 Gennaio
Champagne - la Côte des Blancs:

Suddivisione delle 4 principali aree vocate alla produzione di grandi champagne
Introduzione all’area geografica, culla dei migliori champagne Chardonnay
Studio e Degustazione di 2 selezioni della maison Jean-Claude Vallois (Cuis)

3° incontro ~ Martedì 5 Febbraio
Champagne - Vallèe de la Marne:

Introduzione all’area geografica specializzata perlopiù nel vitigno Meunier
Studio e Degustazione di 2 selezioni della maison M.G. Heucq (Fleury-là-Rivière)

4° incontro ~ Giovedì 12 Febbraio
Champagne - la Montagne de Reims:

Introduzione all’area geografica vocata per i grandi Pinot Noir
Studio e degustazione di 1 selezione di Brut Grand Cru della maison Tornay (Bouzy)
Studio e degustazione di 2 selezioni della maison Labbé & Fils (Chamery)

5° incontro ~ Giovedì 19 Febbraio
Champagne - Côte des Bar:

Introduzione all’area geografica dell’Aube, nell’estremo sud della Champagne
Studio e degustazione di 2 selezioni della maison Daubanton & Fils (Rizaucourt-Buchey)

Abbiamo volutamente scelto di non anticiparvi altro, specialmente le tipologie
specifiche delle selezioni di prodotti che abbiamo già preventivamente riservato e
messo da parte per la realizzazione di questo speciale corso, in modo da lasciarvi il
gusto della sorpresa ad ogni incontro.
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Info utili:
Per chi è consigliato questo corso?
Questo nostro Corso specializzato di approfondimento  è
consigliato ed aperto a tutte quelle persone amanti ed appassionate
delle grandi bollicine, specialmente Champagne.

Perchè farlo da noi?
Perchè eseguiamo corsi di degustazione di qualità dal lontano 2003,
con grande passione e professionalità.
Perchè dopo anni e anni di lavoro ed esperienze in Francia e nello
specifico in Champagne, nel selezionare ed importare le realtà più
autentiche e di grande qualità, riusciamo a raccontarvi, farvi
scoprire e degustare tutte le aree migliori in un’unico corso.
Perchè è a numero limitato per garantire uno svolgimento ottimale.
Perchè la qualità paga sempre.

Cosa comprende e costo:
Il prezzo di questo speciale corso è di 198,00 € a persona, incluso
nel prezzo ci sono:

 5 incontri (dalle ore 21:00)
Libro di testo specializzato
Schede tecniche da compilare
Degustazioni di qualità ad ogni incontro


